COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

Entrée Plat
Entrées chaudes

Accompagnement

Produit laitier Dessert

Pates bolognaiseS

Légumes du chef

compote + gateaux

ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
si probléme technique ou approvisionnement

MENUS

lundi 08/01/24 mardi 09/01/24

Substances ou produits provogquant des allergies ou b—

produits a base de ces céréales.
Crustacés et produits & base crustacés

Eufs et produ its.jéEs_e d’caufs

| Poisson et pro&aits 3 base de poissons

Arachides et prsauits 4 base d’arachide

. . , Plat Accompa-
intolérances Entrée R
) - principal gnement |
Céréales contenant du gluten, & savoir alé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et \{\ ){

) ‘Po_tentiellemti\t présentdans:

Dessert

Soja et produits a base de soja

Lait et produits 3 base de lait {y compris le lactose)

Fruits a coques : amandes, pistache, nalx (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits

Céleri et produits a base de céleri

Moutarde et produits a base de moutarde

Gralne de sésame et produits a base d_e_graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de pius de 10
me/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposeés préts & consommes ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits a base de lupin

Mollusques et produits & base de mollusques

Entrée Plat

Crudités Nuggets
Accompagnement Légumes du chef
Petits pois légumes de saison
Produit laitier Dessert

Yaourts Fruits

Potentiellement présent dans :

Substances ou produits provoquant des allergies ou
intolérances

Entrée

Plat
principal

Accompa-
gnement

Céréales contenant du gluten, & savoir blé (comme épeautre et blié
de Khorasan), seigle, arge, avoine ou leurs souches hybridées, et
produits 4 base de ces céreales.

Dessert

Crustacés et produits a base crustacés

CEufs et produits a base d’ceufs

Paisson et préduits 3 base de poissons

Arachides et p'r.o'duits a base d’arachide

Soja et produits a base de soja

Lait et produits & base de lait (y compris le lactose)

Fruits a coques : amandes, pis_tache, nolx {de cajou, de pécarfaj
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits 3 base de ces
fruits

Célerl et produits a base de céleri

Moutarde et produits a base de moutarde

Graine de sésame et produits a base de graines de sésame

' Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts a consommes ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits a base de lupin

Mollusgues et produits 3 base de mollusques

La Gestionnaire

L. PER?RD}\ '\

La principale

C. CAUSSADE




COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

jeudi 11/01/24

Entrée Plat

Proposition végétarienne

Salad bar Crépinette de porc

Accompagnement Légumes du chef
Lentilles Légumes de saison
Produit laitier Dessert

Dessert maison

Substances ou produits provoquant des allergies ou
intolérances

de Khorasan), selgle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
_produits a base de ces céréales.
Crustacés et produits & base crustacés

Eufs et produits a base d’ceufs

Poisson et pr-o.cms a base de poissons

Arachides et produits & base d’arachide

Céréales contenant du gluten, a savoir blé (comme épeautre et bié

Entrée

Plat Accompa-
principal | gnement

ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
si probléme technique ou approvisionnement

MENUS

_Potentiellement présentdans: |

Dessert

Soja et produits a base de soja

| Lait et produits a base de lait (y compris |e lactose)

Fruits @ coques : amandes, pistache, nolx (de cajou, de pé;:an, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits

Céleri et produits & base de céleri

Wioutarde et produits a base de moutarde

Gralne de sésame et produits @ base de graines de sésame

sanhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits

proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits a base de Iu-ﬁin

Wollusques et produits & base de mollusques

vendredi 12/01/24

Entrée Plat
Crudités Poisson du jour
Accompagnement Légumes du chef
Riz Poélée orientale
Produit laitier Dessert
Fruiis
[ - il g tentiellement présent dans : )
Substances ou produits provoquant des allergies ou Poten I:::Iatm ‘:\ccomp};' :
i 4 4 D t
I intolérances Entfee principal gnement ‘ esser
Céréales contenant du gluten, 3 savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), selgle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
produits & base de ces céréales. ] ]
Crustacés et produits 4 base crustacés
“Eufs et p_ro.d_l_J_it_s_é_bas.e_d'tEJf? o -
Poisson et prod_uits 3 base de poissons T Y
Arachides _etFrodu-i-t-sTt-)_ase d’arachide
Soja et produits a base de S;Jj_a i
Lalt et produits & base de lait (y compris le lactose) X

Fruits a coques : amandes, pistache, neix (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensiand) et produits a base de ces
fruits )

Céleri et produits a base de célerl

Moutarde et produits & base de moutarde

Graine de sésame et produits a base de graines de sésame

' Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de 50, total pour les produits
proposés préts & consommes ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.
Lupin et produits a base de lupin e

Mollusgues et produits & base de mollusques /(, Jea 2
'ﬁx
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COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION , ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX si probléme technique ou approvisionnement
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

MENUS

lundi 15/01/24 mardi 16/01/24

Entrée Plat Entrée Plat
Crudités Escalope de poulet sauce champignon  |Entrée chaude Paupiette de veau
Accompagnement Légumes du chef Accompagnement Légumes du chef
s\‘“uf&}
H - ~
Macaroni purée de légumes Haricots verts Fondue de poireaux A
e
Produit laitier Dessert Produit laitier Dessert
Fruits Fruits
B . | perr— : 1 Potennellement résent dans : ' } o . o Potentiellement présent dans : -
substances ou produits provaquant des allergies ou —— Pt f\ccompéf' == Substances ou produits provoquant des allergies ou =T it iccompa_ -
i 3 Dessert i 3 3 Dessert
intolérances o _E_"tfee_ | principal | gnement | "7 | intolérances - Entrée | rincipal | gnement _
Céréales contenant du gluten, & savair bIé (comme épeautre et blé Céréales contenant du gluten, & savoir bié (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et X de Khorasan), seigle, orge, aveine ou leurs souches hybridées, et e
produits 3 base de ces céréales. =) ] B produits 3 base de ces céréales. o —
Crustacés et produits & base crustacés Crustacés et produits & base crustacés |
" CEufs et produits 3 base d’ceufs ) (Eufs et produits a base d’ceufs |l
Ppaissan et p?oduits 4 base de poissons - | Poisson et ySrSduits 3 base de poissons Bl
Arachides et p-rEits 4 base d’arachide "Arachides_et-prauits 3 base d'arachide
Soja et produits 3 base de soja Soja et produits a base de so—ja_ -
Lait et produits a base de lait (y.compris le lactose) - ) X Lait et produits & base de lait (y compris le lactose) X X
Fruits a coques : amandes, , pistache, noix {de cajou, de pécan, du ! Fruits a coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, ), du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits o | SO | |/ F— fruits - R (I —
Célerl et produits a base de céleri Céleri et produits a base de céleri
Moutarde et produit_s_ggagde‘n?o'utarde Moutarde et produits 3 base de moutarde o
“Graine de sésame et produits & base de graines de sésame Gralne de sésame et produits a base de graines de sésame 1
Anhydrlde sulfureux et sulfites en concentration de pius de 10 " Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits mg/kg ou 10 mg/litre en termes de 50, total pour tes produits
proposés préts a consommés ou reconstitués conformément aux proposés préts a consommeés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant. e — instructions du fabricant. - 4
Lupin et produits a base de lupin _ Lupin et produits & base de lupin | i
Mollusques et produits a base de moIIusques ‘ "" , I Mollusques et produits a base de mollusques
C‘) ¥ ,f-' =

La Gestionnaire La principale
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COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

jeudi 18/01/24

vice”

Entrée Plat
Crudités Omelette

Galette \ic(‘\éxtz_
Accompagnement Légumes du chef
Piperade

Produit laitier

Patisserie

Dessert

Légumes du moment

QL N €

— —

Substances ou produits provoquant des allergies ou
intolérances

de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
produits & base de ces céréales.

Céréales contenant du gluten, & savoir klé (comme épeautre et blé

Potentiellement présentdans: |

Entrée

Plat

Crustacés et produits & base crustacés

| Eufs etﬁaauits 3 base d'ceufs

Poisson et pr-c;duits 4 base de poissons

Arachides et prodl'Jits a base d’arachide

Soja et produits a base de s-OJ-'S_

Lalt et produits a base de lait (y compris le lactose)

_principal ] gnement

Accompa-
P Dessert

Fruits @ coques ; amandes, pistac_-he, noix (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits

Célerl et produits a base de céleri

Moutarde et produits a base de r_nout;_rde

Graine de sésame et produits a base de grai_nes de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommeés ou recanstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits a base de|_l:lpin

ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
si probléme technique ou approvisionnement

Entrée
Salad Bar

Plat

Accompagnement

Pomme noisettes

Produit laitier

vendredi 19/01/24

Fruits

Dessert

Légumes du chef

Légumes de saison

Steak haché sauce au poivre

Substances ou produits provoquant des allergies ou
intolérances

Potentiellement présent dans : |

Entrée

“Céréales contenant du gluten, a savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
_produits & base de ces céréales.

Plat

Accompa-

Dessert
gnement

i __prlnclpal

Crustacés et produits & base crustacés

Eufs et prddu—ité_é_ﬁése d'ceufs

“Polsson et prodﬁts_é base de poissons

Arachides et pEduit-s?l;ls;_ d’arachide

Soja et produits @ base de soja

Lalt et produits & base de lait (y compris le lactose)

Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits o
Céleri et produits a base de céleri

Mioutarde et produits a base de moutarde

Fruits a coquesl:‘a—mandes, pistache, nolx {de cajou, de pécan, du h

Graine de sésame et produits a base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de 50, total pour les produits
proposés préts & consommes ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits a base de lupin

— — B . —
ﬂollusques et produits 3 base de mollusques "_l:—f"‘t“" | . L Mollusques et produits & base de mollusques ,/(, Iear; 4 .
[ A ’c
. ) 2 ¢! o e 1 .
La Gestionnaire  {~/ : e La Principale j La PrinG
O Gestionnaire 7 Doce s

L. PERARD

—
A (5L
:'\;\xdﬁ‘-r" ;

C. CAUSSADE

&




COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié

120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX si probléme technique ou approvisionnement
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

MENUS

lundi 22/01/24

Plat
Salad Bar Sauté de volaille Entré chaude Ré6ti de porc sauce aux fiques

Proposition végétarienne Go\\
|k

mardi 23/01/24
Entrée Plat

Entrée

Accompagnement Légumes du chef Accompagnement Légumes du chef
Pates BIO Légumes de saison Printaniére de legumes Purée de pois cassé
Produit laitier Dessert Produit laitier Dessert

Fruits Fruits

: | potentiellement présent dans : - S 1 Potentiellement présent dans :
Substances ou produits provoquant des allergies ou T plat __I-\_cc_omp; —r— Substances ou produits provoquant des allergies ou —_ Plat Accompa-_ =
i & 2 Dessert i A = Dessert
intolérances ) _Entree principal gnement | intolérances Erfee principal gnement | 1l
Céréales contenant du gluten, a savoir klé (comme épeautre et ble } Céréales contenant du gluten, & savoir blé (comme épeautre et blé )
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et X de Khorasan), seigle, orge, aveine ou leurs souches hybridées, et )(
| produits a base de ces céréales. S ] (| | _— B _produits a base de ces céréales. o — ——
Crustacés et produits & base crustacés Crustacés et produits a base crustacés i
CEufs et produits 3 base d’ceufs @ufs et produits a base d’ceufs _ -
Paissan et F;r_aduits_é hase de poissons | Poissan e_tl;;ﬁd_u-itsdg base de poissons -
Arachides—et_proﬁuits 4 base d'arachide N Arachides et produ_itS 3 base d’arachide |
Soja et produits a base de soja” o Soja et produits a base de soJTa
Lait et produits & base de lait {y compris le lactose) X X Lait et produits & base de fait (y compris le lactose) X X
Fruits a coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du Fruits & coques : amandes, pistache, nolx (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits ) o z . fruits
Célerl et produits a base de céleri Célerl et produits & base de céleri
Moutarde et produits 3 base de moutarde Moutarde et produits 3 base de moutarde
“Gralne de sésame et produits a base de graines de sésame Gralne de sésame et produits & base de graines de sésame
“Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10 Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits mg/ke ou 10 mg/litre en termes de 50, total pour les produits
proposés préts @ consommeés ou reconstitués conformement aux proposés préts a consommes ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant. | L instructions du fabricant. I
Lupin et produits 3 base de lupin B Lupin et produits  base de lupin B
Mollusques et produits & base de mollusques J Mollusques et produits 3 base de mollusques

La principale
C. CAUSSADE
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COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

Entrée

Produit laitier

Substances ou produits provoquant des allergies au
intolérances

de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
produits a base de ces céréales.

Crustacés et produits & base crustacés

| Eufs et proms'é_t_)ase d’ceufs

Poisson et prt;duits ¥ base de poissons

Arachides et produits a base d’arachide

Soja et produits a base desoja

jeudi 25/01/24

Céréales contenant du gluten, @ savoir bié (c-o_mrﬁ-e'épeaulre et blé

Dessert

Patisserie

Plat
Crudité couscous
Accompagnement Légumes du chef

Entrée

Pote

Plat

steliomen présentdans:

Accompa-

principal | gnement

Lait et produits 4 base de lait (y compris le lactose)

ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
si probléme technique ou approvisionnement

MENUS

(poulet, Merguez, Boulette de boeuf)

Dessert

Fruits a coques : amandes, pist'a-che, nolx {de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits s

Céleri et produits a base de céleri

Moutarde et produits a base de moutarde

“Graine de sésame et produits a base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts a consommés ou reconstitués conformément aux
_instructions du fabricant.

Lupin et produits a base de lupin )

Wollusques et produits a base de mollusques

Entrée Plat

Crudités

Accompagnement

Ratatouille

Produit laitier

{aourts

substances ou produits provoquant des allergies ou
intolérances

vendredi 26/01/24

Fruits

Cordon bleu

Dessert

Légumes du chef

flan de légumes

Potentiellement présent dans:

Entrée

Céréales contenant du gluten, & savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
produits & base de ces céréales.
Crustacés et produits & base crustacés

Plat

,

X

| principal | gnement

Accompa-
p Dessert

(Eufs-eTEodl.ﬁts‘?aééé d’ceufs

Poisson et br_(-)dji?s 4 base de poissons

Arachides et_p_ro_d_uit-s_é_bas; d’arachide

Soja et produits & base de soja

Lait et produits & base de lait (y compris le lactose)

Fruits 4 coques : amandes, pistache, noix {de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits & base de ces
fruits

Céleri et produits a base de céleri

Moutarde et produi_ts‘él-ge;egé mférde

Graine de sésame et produits a base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts a consommés ou recanstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits & base de lupin

Mollusques et produits a base de mollusques

=~
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COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

lundi 29/01

Purée de pomme de terre

Produit laitier

substances ou produits provogquant des ailergies ou
intalérances

de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
_produits a base de ces céréales.
Crustacés et produits & base crustacés

" CEufs etmad'if_s 3 base d'ceufs o

Poisson et prdduits a base de poissons

Soja et produits a base de soja_.

Céréales contenant du gluten, a savoir lé (comme épeautre et blé

24

Dessert

Fruits

Entrée

Entrée Plat
Crudités Chipolatas
Accompagnement Légumes du chef

Purée de carottes

- ) Eot_er)tie_ll_qmﬁﬁ:fésent_dans ::

Lait et produits a base de lait {y coinpris le lactose)

Fruits 3 coques : amandes, pistache, nolx (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits

Céleri et produits 3 base de céleri

Moutarde et produits 3 base de moutarde

Plat Accompa-
Dessert
_princlpal | gnement | |
RS B, S

Gralne de sésame et produits 3 base de grainés de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts a consommes ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits a base de lupin‘ -

7Y%

ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifie
si probléme technique ou approvisionnement

 mardi 30/01/24

Entrée Plat
Crudités Poulet
Soupe

Accompagnement

Beignets de légumes

(brocilis- salsifis)

Produit laitier

Dessert

Fruits

Légumes du chef

Légumes du moment

substances ou produits provoquant des allergies ou
intolérances

_Potentiellement présent dans :

Céréales contenant du gluten, a savair blé (comme épeautre et bié
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
_produits & base de ces céréales.

Crustacés et produits @ base crustacés

CEufs et produits & hase d’ceufs

; Plat Accompa-
Entrée N
| principal gnement
X

Dessert

Poisson _e't_rJ_rbt:l-uits 3 base de poissons

“Arachides et pro-dui?é base d’arachide

Soja et produits a base de soja

Lait et produits & base de lait {y ‘c.ompris le lactose)

Fruits 4 coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits =
Célerl et produits a base de celeri

Moutarde et prodﬁs_é base de moutarde

Gralne de sésame et produils 3 base de graines de sésame

Anl:nvdrlde sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommes ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits 3 base de lupin

Mollusques et produits a base de mollusques

iy
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COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

' jeudi 01/02/24

Entrée
Salad bar

Plat

Accompagnement

Produit laitier

Dessert

Fruits

Légumes du chef

_MENUS

ATTENTION : Menu susceptible d'étre madifie
si probléme technigue ou approvisionnement

vendredi 02/02/24

Entrée
Crudités

Accompagnement
Blé

Produit laitier

Plat
Boulettes de beeufs sauce tomate

Légumes du chef

Légumes de saison

Dessert

Fruits

o N . e Potentiellement présent dans : [ o ) . o . Potentiellement présent dans :
Substances ou produits provoquant des allergies ou = P T accomes 1 - substances ou produits provoquant des allergies ou e acome T |
i A Dessert i a & Dessert
intolérances Eriée | principal | gnement | T intolérances _En_tree_ | principal | gnement | |
Céréales contenant du gluten, a savoir bié (comme épeautre et ble Céréales contenant du gluten, a savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, arge, avoine ou leurs souches hybridées, et X de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et X
_produits & base de ces céréales. — ~ < - — R - _produits & base de ces céréales. SR e—| | I ————
Crustacés et produits & base crustacés Crustacés et produits & base crustacés ___
Eufs et?r-oduits_é base dceufs | CEufs et produits a base d'ceufs
“Poisson et_pr_mﬁit-s a base de poissons Poisson et produizs 4 base de poissons o
“Arachides et produits a base d'arachide ) | Arachides éi'prc_rduit-s_é"t;-ase d’arachide
Soja et produits a base de soja Soja et produits a base de soja
Lait et produits & base de lait {y compris le lactose) X Lait et produits 3 base de lait {y compris le lactose) X
Fruits a coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du Fruits 3 coques : amandes, pistache, noix {de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits R I ——e—— fruits ] =
Célerl et produits & base de céleri B [—— Célerl et produits 3 base de céleri -
Woutarde et produits 3 base de moutarde } “Moutarde et produits-é base de moutarde -
" Graine de sésame et produits & base de graines de sésame Graine de sésame et produits 4 base de graines de s¢same
“Anhydride suifureux et sulfites en concentration de pius de 10 Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
meg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits me/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant. R —_— instructions du fabricant. - —
Lupin et produits a base de lupin Lupin et produits a base de lupin )
Mollusques et produits & base de mollusques Mollusques et produits & base de mollusques |
/o SEANS ORLLLD,
ionnai [ A — () 7
La Gestionnaire By Q) La Principale iy C
[ , . —d
O Gestlonnaire = C. CAUSSADE % @/‘/
=4 C’ g
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COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

Entrée Plat

Substances ou produits provoquant des allergies ou
intolérances

de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
produits a base de ces céréales.
Crustacés et produits & base crustacés

Eufs et p-ro—duits 3 base d'ceufs

Paisson et pr_c—)dﬁts 4 base de poissons

Arachides et broa_its a base d’arachide

Soja et produits a base de soja

Céréales contenant du gluten, a savoir blé (comme épeautre et blé

lundi 05/02/24

Crudités Sauté de porc

Accompagnement Légumes du chef
Petits pois épinard a la créme
Produit laitier Dessert

Fruits

) Plat
Entrée

principal | gnement

Proposition végétarienne

" Potentiellement présentdans: |

Accompa-

Dessert

Lait et produits a base de lait (y compris le lactose)

Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits N
Céleri et produits a base de céleri

Fruits a coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du

Graine de sésame et produits a base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
me/kg ou 10 mg/litre en termes de 50, total pour les produits
proposés préts a consommeés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits a base de lupin

Mollusques et produits & base de mollusques /{J EA’.J

yA g7

Entrée
Salad Bar

Soupe

Accompagnement

Haricots verts

Produit laitier

mardi 06/02/24

ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
si probléme technigue ou approvisionnement

Plat

Brochette de volaille

Légumes du chef

Légumes du moment

Dessert

Fruits + petit gateau

Substances ou produits provoquant des allergies

produits & base de ces céréales.

de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et

ou

~ Potentiellement présent dans:

Crustacés et produits & base crustacés

TEufs et produits a base d'ceufs

Poisson et_ﬁro_d_ui_t?é base de poissons

Arachidés_ét_p)r-odLl_i?:_s_EEse d’arachide

Soja et produits a base de soja

Lait et produits a base de lait (y compris le lactose)

fruits

Célerl et produits a base de céleri

| Moutarde et produit; 3 base de moutarde

Gralne de sésame et produits a base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus d

instructions du fabricant.

mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommes ou reconstitués conformément aux

. B ) Plat Accompa-
intolérances Entrée Dessert
[ S— e = | principal | gnement | |
Céréales contenant du gluten, & savoir blé (comme épeautre et blé
SN (FESSNES S X
X

Fruits & coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du

frésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces Y

e10 o

Lupin et produits a base de lu-pin

mMollusques et produits 3 base de mollusques

La Gestionnaire ~ Q La principale

O
L. PERARD N L%

Gestionnaire )

C. CAUSSADE




COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

jeudi 08/02/24

ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
si probléme technique ou approvisionnement

vendredi 09/02/24

Entrée Plat
Salad bar Poisson pané

salade de riz - taboulé

Accompagnement
Courgettes grillées bio

Produit laitier Dessert

Fruiis

Légumes du chef

Légumes du moment

R

Substances ou produits provoquant des allergies ou -|——- —

intolérances Entrée pri
“Céréales contenant du gluten, & savoir blé (comme epeautre etblé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et w

| produits a base de ces céréales.
Crustacés et produits 3 base crustacés

Eufs et produits & pase d’'ceufs

Poisson et prod_uii's a base de poissons

Arachides et produits a base d’arachide

Plat

Soja et produits a base de sojz;.

Lalt et produits 3 base de lait (y compris le lactose)

Poteptle"ement present dans :

Accompa-
|_gnement

Fruits a coques : amandes, p?.r:tache, nolx (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits

Dessert

Célerl et produits a base de céleri

—

Moutarde et produits & base de moutarde

Gralne de sésame et produits a base de 'g-rgi;]es de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10 T
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produlits
proposés préts & consommes ou reconstitués conformément aux

instructions du fabricant.

Lupin et produits & base de lupin

Mallusgues et produits 3 base de mollusques

Entrée Plat

Crudités

Accompagnement

Frites

Produit laitier

5

Fruits

Steak sauce au bleu

Légumes du chef

Légumes de saison

Dessert

Substances ou produits provoquant des allergies ou

_Potentiellement présentdans: |

Céréales contenant du gluten, a savoir blé (comn;e't_’epeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
produits & base de ces céréales.

Crustacés et produits a base crustacés

(ELlf;_ét-pI:tlH[J_i-t-S_él base d’ceufs

Poisson et procmi_ts 4 base de poissons

Arachides et produ“its?b;se d’arachide

Soja et produits a base de s_oja

| Lait et produits 3 base de lait {y compris le lactose)

. . . Plat Accompa-
intolérances Entrée . Dessert
o principal gnement
* X

Fruits a cogques : amandes, pist'azh;.,- noix (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits

Célerl et produits a base de céleri

-IVloutarde et produits_éb_a_se_de moutarde

R S

Graine de sésame et produits a base de graines de sésame

Anhvdrlde sulfureus et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts a consommes ot reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits a base de Iupm

Mollusques et produits a base de mollusques

= /<: o
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f"ffq v

La Gestionnaire ’
C)

L. PERARD / :
\L%’ Ge{stlo\nn@i r"

La Principale /W\
C. CAUSSADE e e
AE/V




COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX si probléme technigue ou approvisionnement

Entrée Plat Entrée Plat Q‘:“
Crudités Kebab Salad Bar

05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

| MENUS \

| lundi 12/02/24 mardi 13/02/24 h o z-
v

A

Accompagnement Légumes du chef Accompagnement Légumes du chef
Semoule tégumes du moment
Produit laitier Dessert Produit laitier Dessert
Fruits Fruits
[ T . Potentiellement présent dans : ) T . il otentiellement présent dans :
Substances ou produits provoquant des allergies ou e "FW'TP\EBFHE; SR substances ou produits provoguant des allergies ou ,_—rfoten ——n f\ccomp_a e
intolérances Entrée Dessert intolérances Entrée o Dessert
| - | 777 | principal | gnement } o | principal | gnement | " |
Céréales contenant du gluten, a savoir klé (comme épeautre et blé Céréales contenant du gluten, 3 savolir klé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et X de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et 8
produits a base de ces céréales, — I N | e produits & base de ces céréales. o Ly | =
Crustacéds et produits 3 base crustaceés Crustacés et produits & base crustacés
Eufs et produits a base d'ceufs CEufs et produits & base d’ceufs
Poisson et produits & base de poissons Polsson et prdduits 4 base de poissons -
Arachides et prodults & base d'arachide | Arachides et prBdu-i-ts_g—b'z-J's-é d‘arachide - o -
Soja et produits a base de soja Soja et produits a base de sb]a -
Lait et produits 3 base de fait (y compris le lactose) X Lait et produits a base de lait (y compris le lactose) X
Fruits a coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du l Fruits & coques : am;ndes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits B R I ] — fruits o I e SS——— R

Célerl et produits a base de céleri Céleri et produits a base de céleri

—— —

Moutarde et produits 3 base de moutarde . Moutarde et produits a base de moutarde

Graine de sésame et produits 3 base de graines de sésame

Graine de sésame et produits a base de grgi_ng_de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de S0, total pour les produits

proposés préts a consommés ou reconstitués conformément aux proposés préts a consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant. !

instructions du fabricant. ) - — .
Lupin et produits & base de lupin Lupin et produits a base de lupin i .

Mollusques et produits a base de mollusques Mollusgues et produits 3 base de mollusques /‘-—--.\

= ) n-::,a.lui“\.“ == ~¢ J€dn

La Gestionnaire @ La principale

L. PERARD % ?93‘1"?“\%'« SE
*

" Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
me/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits

C. CAUSSADE




COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifie
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX si probléme technique ou approvisionnement
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

MENUS

jeudi 15/02/24 vendredi 16/02/24

MENU MENU
NON NON
ARRETE ARRETE

e T
,/?’.):.r;-,_' .
La Gestionnaire Q,O f"'( La Principale
~ -
L. PERARD |& Gestionnaig - C. CAUSSADE

CATAN ‘*
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